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1. Informatika I. 0 2 3  

1. Jogi alapismeretek 2 0 3  

1. Bevezetés a közgazdaságtanba (Mikro- és makroökonómia) 2 0 3  

1. Marketing alapok 2 0 3  

1. Kommunikációs ismeretek I. 2 0 3  

1. Pénzügytan I. (Pénzügyi alapok) 2 0 3  

1. Munkaerő-piaci ismeretek 2 0 3  

Turizmus szakirány  

1. Turizmus és szabadidő I.  2 0 3  

1. Turizmusföldrajz 2 0 3  

1. Start MyBrand (magyar nyelven) 0 1 2  

1. Idegen nyelv I. (angol, német) 0 4 4  

Vendéglátás szakirány  

1. Turizmus és szabadidő I.  2 0 3  

1. Vendéglátó és gasztronómiai ismeretek 2 0 3  

1. Start MyBrand (magyar nyelven) 0 1 2  

1. Idegen nyelv I. (angol, német) 0 4 4  

Összesen 33  

           

2. Informatika II. 0 2 3  

2. Vállalatgazdaságtan 2 2 7  

Turizmus szakirány  

2. Turizmus és szabadidő II.  2 0 3  

2. Turizmus marketing 0 2 3  

2. Turisztikai desztináció menedzsment 0 2 3  

2. Idegen nyelv II. (angol, német) 0 4 4  

2. Gazdasági jog (Gt.) 2 0 3  

2. Önbizalom-tuning 0 1 2  

Vendéglátás szakirány  

2. Turizmus és szabadidő II.  2 0 3  

2. Turizmus marketing 0 2 3  

2. Vendéglátó rendezvényszervezés 0 2 3  

2. Idegen nyelv II. (angol, német) 0 4 4  

2. Gazdasági jog (Gt.) 2 0 3  

2. Önbizalom-tuning 0 1 2  

Összesen 28  

3. félév / Külföldi résztanulmányok folytatására ajánlott félév  

Turizmus szakirány  

3. Számviteli alapismeretek 2 2 7  

3. Utazási irodai gazdálkodás és menedzsment 2 2 6  

3. Bevezetés az egészségturizmusba 2 2 6  

3. Nemzetek kultúrája (viselkedés és protokoll) 0 2 3  

3. Záródolgozati konzultáció I. 0 1 1  

3. Idegen nyelv III. (angol, német) 0 4 4  
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Vendéglátás szakirány  

3. Számviteli alapismeretek 2 2 7  

3. Vendéglátó üzemeltetés és menedzsment 2 2 6  

3. Gasztronómiai technológiai ismeretek  0 2 3  

3. Italismeret és italkészítési gyakorlat 0 2 3  

3. Gasztronómiai trendek 2 0 3  

3. Záródolgozati konzultáció I. 0 1 1  

3. Idegen nyelv III. (angol, német) 0 4 4  

Összesen 27  

           

4. Szakmai gyakorlat 0 47 30  

4. Záródolgozati konzultáció II. 0 2 2  

Összesen 32  

Összesen 120  

 


